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Deska do krojenia "'rybka"

Cena 10,50 zt

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy AAA255

Kod producenta AAA255

Kod EAN 5906609032556

Opis produktu

Deska do krojenia ''rybka"

¢ Dtugosé: 360 mm
e Szeroko$¢: 160 mm
e Grubosé: 16 mm
¢ Drewno: bukowe

Podtuzna deska w ksztatcie ryby, poreczna do codziennego uzytku, idealna do obrébki ryb. Moze réwniez petnic¢ funkcje
ozdobna. Deska wykonana z litego drewna bukowego o grubosci 16mm. Zamiast raczki - ogon - do tatwego chwytania i
przenoszenia. Otwér do zawieszania deski tutaj "oko" ryby.

Drewno bukowe:

O przydatnosci drewna jako materiatu wykorzystywanego w branzy gastronomicznej decyduja takie jego cechy, jak: zwieztos¢,
gestos¢, wilgotnosé, twardosé, wytrzymatosé, hipliwosé. Do produkcji przedmiotéw i mebli kuchennych wybiera sie drewno bez-
wonne, np. bukowe, debowe, jesionowe i akacjowe. Produkuje sie z niego: beczki, watki do ciasta, ttuczki, tyzki, topatki,
stolnice, deski do krojenia, pnie do miesa oraz réznego rodzaju meble. Sprzet drewniany jest estetyczny, zdrowy i wygodny w
uzyciu. Buk zwyczajny jest jednym z najstarszych gatunkéw drzewnych wystepujgcych w europie. Noszacy miano kréla drzew
liSciastych, swoje zastosowanie miat juz w czasach $redniowiecza, co ciekawe w duzej mierze przyczynit sie do powstania
druku, opracowanego przez Gutenberga. Drewno to posiada dtuga i bogata historie. Dzieki swojej rozpowszechnionej formie
posiada zastosowanie w ponad 250 sposobach produkcyjnych i przemystowych. W ogdélnej opinii stosuje sie takie okreslenia
jak ,buk rdzeniowy”, ,buk biaty”. Pierwsze odnosi sie do specyficznej formy obrébki drewna, kolorowej czesci rdzenia tak by
uzyskac oryginalny wyglad szczegdlnie podkreslonych regularnych stojéw. Buk biaty natomiast to drzewo spokrewnione z
brzoza, w istocie nienalezacy do rodziny bukéw. Charakteryzuje sie niezwykle trwatg, twarda i solidng struktura.

Instrukcja uzytkowania:

1. Regularnie impregnowac olejem spozywczym.
2. Nie moczy¢ dtugo w wodzie

3. Po umyciu wytrzec i pozostawi¢ do wyschniecia.
4. Nie nalezy my¢ w zmywarce
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